
sauce bolognaise (bœuf) 23.-
 sauce tomate et basilic 19.-

6.50

8.50

11.-

15.-

Salade verte

Salade mêlée

23.-

23.-

15.-

15.-

12.50

15.-

19.50

23.-

Salade italienne mozzarella, tomate, laitue, basilic, olives noires

Salade grecque feta, tomate, laitue, concombre, oignon rouge, olives noires

Salade Mont-Blanc

Salade de chèvre chaud fromage de chèvre chaud, tomate, laitue, noix,
pomme, graines de sésame, miel

Lasagnes au four (bœuf) Spaghetti23.-

CH

Provenance de notre charcuterie

LES�ENTREES

LES�SALADES

LES�PATES

Velouté de potiron maison (en saison) 13.-

Soupe de légumes du chalet (en saison) 13.-

28.-14.-Escargots (6 pièces ou 12 pièces)

Assiette Valaisanne IGP 15.50 24.-

26.-18.50Carpaccio de bœuf au parmesan sauce au citron vert, basilic et frites 

Assiette de viande séchée IGP du Valais 16.50 25.-

21.-

7.-

Le menu Malakoff petite salade mêlée et 2 Malakoffs

Malakoff à la pièce 

servis avec cornichons et petits oignons

Le Malakoff est une spécialité vaudoise, ramenée par les soldats suisses à leur retour de la guerre de Crimée.
Son nom vient du fort Malakoff, qu'ils assiégèrent pendant 11 mois. C'est durant cette période que les soldats
s'habituèrent à faire frire des tranches de fromage dans une poêle et qui sont à l'origine des succulents beignets
au fromage frits que nous vous proposons aujourd'hui.

Nous vous donnons volontiers les informations détaillées

croûtons de Raclette AOP au four, tomate, maïs, céleri, noix laitue, 

découvrez notre
terrasse mobile

Truite fumée du Valais et ses toasts, salade verte 32.-
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   7.-La portion de Raclette AOP

servie avec cornichons, petits oignons et pommes de terre en robe des champs
LA�RACLETTE

prix par personne

prix par personne

   24.-Fondue maison
100% Gruyère AOP

29.-Fondue moitié-moitié
Gruyère AOP au lait cru et Vacherin Fribourgeois AOP au lait thermisé

(pour 1 personne)

Tout repas commandé uniquement avec des carafes d'eau sera majoré de 2.- CHF p.p.

Le menu Raclette petite assiette Valaisanne IGP et 3 portions de Raclette AOP 33.-

prix par personne 39.-Fondue Royale
moitié-moitié au champagne et morilles

sur la présence possible d'allergènes dans les plats du menu. En cas d'allergie ou d'intolérance, veuillez vous

(min. 2 pers.)FONDUES�AU�FROMAGE

les�traditionnelles

Sans lactose - Fondue au fromage de chèvre
servie avec pommes de terre, raisin et quartiers de pommes

32.-prix par personne(pour 1 personne)

les�decouvertes�du�Saviese

En accompagnement avec nos fondues au fromage:

4.-

4.-

Le panier de pommes de terre

Le shot de Kirsch

prix par personne

prix par personne

prix par personne

prix par personne

29.-

35.-

27.-

27.-

Fondue maison aux bolets

Fondue maison aux morilles

Fondue maison au poivre vert et échalotes

Fondue maison à la tomate
servie avec pommes de terre

prix par personne

26.-

29.-

Fondue maison à la bière artisanale Valaisanne

Fondue maison au Champagne

prix par personne 26.-Fondue maison au Cognac

prix par personne

Assiette de fruits raisins et quartiers de pommes 4.-

Sans alcool - Fondue moitié-moitié prix par personne 27.-

toutes nos fondues au fromage sont servies avec du pain et contiennent du vin blanc



Provenance de nos poissons/viandes    
Truite CH - Perches EE - Viandes CH

prix par personneFondue Chinoise à discrétion (viande de bœuf)
servie avec nos sauces maison et frites

44.-

prix par personne    41.-Fondue Bourguignonne 210 g par personne (viande de bœuf)
servie avec nos sauces maison et frites

(min. 2 pers.)LES�FONDUES�a�la�viande

5.50Portion de frites

Le Rustique du Savièse
pâtes, pommes de terre, Gruyère AOP,
lard sec IGP du Valais et sauce à la crème
servi avec une petite salade verte

25.-

17.-

19.-
19.-

Omelette baveuse (œufs Bio Suisse) 
servie avec une petite salade verte 

Au lard sec IGP du Valais

Au jambon et Gruyère AOP

19.-

22.-

Les croûtes
Croûte au fromage Raclette AOP

Croûte Royale
Raclette AOP, jambon et œuf Bio Suisse

Filets de perche meunière
sauce tartare, frites et petite salade verte

34.-

Plats Enfant
Beignets de poulet frites et légumes

Saucisse de veau frites et légumes

 Spaghetti bolognaise (bœuf)

13.-

   Nature 15.-

SUGGESTIONS

   Royal Gruyère AOP, jambon
   et œuf Bio Suisse

21.-

Nos Röstis maison

LES�VIANDES

39.-Emincé de veau à la Zurichoise servi avec rösti maison et une petite salade verte

22.-Saucisse de veau grillée servie avec frites et légumes

34.-Steak de boeuf (210 g) et son beurre maison
servi avec frites, légumes et une petite salade verte

suivez-nous
sur Instagram

27.-Tofu d'Orsonnens (selon arrivage)
avec ses légumes sautés et sa sauce tomate 

adresser à notre personnel qui vous renseignera volontiers.

prix par personne    48.-Fondue Savièsarde 260 g par personne (viande de bœuf aromatisée)
style "glareyarde" servie avec nos sauces maison et frites

27.-Longeole IGP aux lentilles vertes de Genève servie avec une petite salade verte

Tofu fabriqué par les moines du village
d'Orsonnens dans le canton de Fribourg. 

Poêlée de légumes 15.-



Fera, Truite CH - Thon LKA - Canard F - Viandes CH

Provenance de nos poissons/viandes

CARTE�D'ETE�2021

VINS�ET�COCKTAILS

Pinot Blanc de Genève «Le Prieuré» Satigny AOC 4.80

Gamaret de Genève - Cave des Rothis Dardagny AOC 5.10

4.60

1 dl

Côtes de Provence - Château de Guiranne

Williamine Spritz by Geneva Discovery 14.-

8.-Sangria Maison

14.-

14.-

LES�ENTREES�/�PLATS

Roastbeef Savièsard (servi froid) sauce tartare maison, frites et salade verte 29.-

Melon et jambon cru IGP du Valais 24.-

26.-Salade de magret de canard du Périgord fumé en Valais
tomate, salade, oignons rouges, noix et sauce italienne

Truite fumée du Valais et ses toasts, salade verte 32.-

28.-18.-Carpaccio de thon rouge au parmesan sauce au citron vert, basilic et frites 

Pataclette (6 pièces) demi-pomme de terre Suisse évidée et remplie avec:
Vacherin Fribourgeois AOP, Gruyère AOP ou Raclette du Valais AOP au choix

18.-

Mojito

Caïpirinha, Caïpiroska

Virgin Mojito (sans alcool)

LES�PLATS

Filet de Fera du Léman meunière (selon arrivage) servi avec légumes et frites 36.-

Cordon Bleu de porc au Vacherin Fribourgeois AOP servi avec légumes et frites 24.-

24.-Cassolette du Savièse pommes de terre, lardons IGP, oignons et Raclette AOP, salade verte

27.-Tofu d'Orsonnens (selon arrivage) avec ses légumes sautés et sa sauce tomate maison
Tofu fabriqué par les moines du village d'Orsonnens dans le canton de Fribourg en Suisse.

27.-

PrixCont.

Longeole IGP aux lentilles vertes de Genève servie avec une petite salade verte

1 dl

1 dl

9.-

19.-

17.-

16.-

prix par personne    48.-Fondue Savièsarde 260 g par personne (viande de bœuf aromatisée)
style "glareyarde" servie avec nos sauces maison et frites



Martini Rouge ou Blanc
Porto Rouge ou Blanc
    Appenzeller
Americano
Campari
Pastis 51, Ricard
Pastis 51, Ricard
Kir Cassis (crème de cassis)
Suze
Aperol Spritz

Cognac Rémy Martin
Calvados
Vodka Absolut
Gin Bombay Sapphire
Whisky JB / Ballantines / JW Red
Chivas / Jack Daniel's / JW Black
Rhum Havana 7 Añejo
Rhum Don Papa
    Williamine Morand
    Framboise/Abricotine Morand
    Kirsh
    "Moitié-Moitié" Morand
    Prune,
Grappa, Limoncello
Vieille Prune / Vieille Lie
Marc du Valais

Feldschlössen Sans Alcool
Calvinus de Genève Blonde

Heineken

3.-
3.-
3.-

15.-
9.-
10.-
10.-
12.-
14.-
12.-
15.-
9.-
9.-
8.-
9.-
7.-
7.-
9.-
7.-

5.50
5.90
5.90
10.-
7.-
3.70
6.50
5.-
5.50
10.-

Gin / Vodka (Tonic ou Orange)
Rhum / Whisky Coca

10.-
12.-

4 cl
4 cl

3 dl
3 dl
3 dl

2,5 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
2 cl
4 cl
1 dl
4 cl

5.20
5.90

4.90

3,3 dl
3,3 dl

2,5 dl

Verre de Limonade
Verre de Lait
Verre de Sirop

ALCOOLS�ET�MINERALES

Pomme

Coupe de Champagne
Kir Royal

12.-
14.-

1 dl
1 dl

    Chasselas
    Fendant
    Chardonnay de Genève
    Johannisberg
    Mont-sur-Rolle "Grand Cru"

3.90
4.30
4.40
4.40
4.80

1 dl
1 dl
1 dl
1 dl
1 dl

Côtes du Rhône
Gamay
Dôle du Valais
Pinot Noir du Valais

3.80
3.90
4.20
5.90

1 dl
1 dl
1 dl
1 dl

Rosé de Goron (Valais) 3.901 dl
Dôle Blanche du Valais 4.401 dl

Geneve�le�4�fevrier�2019

Fernet Branca
    Williamine Morand
Cointreau
Sambuca / Get 27
Baileys, Grand-Marnier
Amaretto

    Henniez Nature
    Henniez Gazeuse
Coca-Cola
Coca-Cola Zéro
    Romanette Citron
    Sinalco
Schweppes Tonic
Bitter Rouge St-Pellegrino

Granini Tomate / Ananas
    Granini Abricots du Valais
    Granini Poire Williams
    Ramseier Jus de Pomme
Thé Froid Citron / Pêche
    Rivella Rouge

Café, Espresso, Ristretto
Café Renversé
Café, Espresso, Ristretto (Décaféiné)
Cappuccino
Thé Noir ou Thé Vert
    Thé Blanc Edelweiss
Infusion
    Chocolat Chaud ou Froid

9.-
9.-
9.-
9.-
9.-
7.-

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

3.80
4.60
3.90
4.90
3.60
5.90
3.60
4.60

4.60
4.60
4.60
4.90
4.50
4.90

4.40
4.40
4.90
4.90
4.60
4.60
4.60
4.60

2 dl
2 dl
2 dl
3,3 dl
3 dl
3,3 dl

5 dl
5 dl
3,3 dl
3,3 dl
3,3 dl
3,3 dl
2 dl
1 dl

7.804.80

4.90 8.20

3.40
3.60 4.90 8.20
3.60 4.90 8.20
3.80 5.20 8.60
3.60

3 dl 5 dl

Valaisanne Artisanale
Bière de Printemps/Noël

Feldschlössen Original

Feldschlössen Ambrée
Feldschlössen Blanche

2 dl

(en saison)



FLAN CARAMEL CRÈME BRÛLÉE
Meringues artisanales au feu de
bois et double crème de Gruyère

Réalisée par notre ChefRéalisé par notre Chef

MERINGUES & DOUBLE CRÈME

Fr.  11.00
Fr.  7.00 Fr.  9.00

D E S S E R T S  M A I S O N



Réalisé par notre Chef
TIRAMISU

Réalisé par notre Chef
CRUMBLE AUX POMMES TARTE AUX POMMESTIRAMISU

Fr.  11.00Fr.  8.00

D E S S E R T S  M A I S O N

Fr.  10.50

Servi chaud Avec glace vanille

Fr.  7.00



CASSATA PARFAIT MOCCA

Fr.  11.00

Whisky, café et crème chantilly

FR. 11.00

Nature Flambé

FR. 8.00Fr.  10.00

Nature Arrosée

Fr.  7.00

IRISH COFFE

Fr.  11.00

GRIOTTES AU KIRSH

D E S S E R T S



Glace vanille - Glutenfree

VACHY MOELLEUX AU CHOCOLATMINI VIENNETTA

CHF 9.00

Nature Avec chantilly

CHF 7.00 Fr.  11.00

Servi chaud Avec chantilly

Fr.  9.00Fr.  7.00

MINI VIENNETTA

D E S S E R T S













La crème utilisée pour les glaces Mövenpick
provient de petites exploitations agricoles.
Les vaches se nourrissent principalement d’herbe,
de eurs et de plantes des alpes Suisse.

The cream used to produce Mövenpick ice cream
come from small farms. The cows are mostly in open
stalls  and lawns, fed primarily on grass, owers and
herbs from Swiss Alps. 
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